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ABSTRAK 

Kebutuhan masyarakat akan daging ayam semakin hari semakin 

meningkat, Hal ini dimanfaatkan oleh pedagang ayam yang tidak bertanggung 

jawab untuk melakukan pemalsuan makanan dengan menambahkan formalin 

sebagai pengawet daging ayam. Dalam mendeteksi formalin dapat menggunakan 

bahan alami. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui potensi larutan bunga telang 

dan larutan umbi bit sebagai pendeteksi alami kandungan formalin pada daging 

ayam melalui pengamatan perubahan warna. Metode yang digunakan yakni 

eksperimen yaitu penelitian laboratorik dengan berbagai variasi konsentrasi 5%, 

10%, 15%, 20 % . Desain penelitian menggunakan  factorial design, penelitian 

dilakukan pada bulan september 2024. Sampel dalam penelitian ini adalah 20 gram 

bunga telang, 20 gram umbi bit, 50 gram daging ayam berformalin, 50 gram daging 

ayam tidak berformalin. Berdasarkan hasil pengujian seluruh variasi konsentrasi 

larutan bunga telang pada kontrol positif yaitu daging ayam berformalin 

menghasilkan perubahan warna menjadi ungu sedangkan pada kontrol negatif yaitu 

daging ayam tidak berformalin warna tetap menjadi biru. Pada hasil seluruh variasi 

konsentrasi larutan umbi bit pada kontrol positif yaitu daging ayam berformalin 

menghasilkan perubahan warna menjadi merah muda sedangkan pada kontrol 

negatif yaitu daging ayam tidak berformalin warna tetap menjadi merah. 

Kata Kunci : Formalin, bunga telang, umbi bit, daging ayam. 
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ABSTRACT 

The public's need for chicken meat is increasing day by day, this is utilized 

by irresponsible chicken traders to counterfeit food by adding formalin as a 

preservative for chicken meat. In detecting formalin, natural ingredients can be 

used. This study aims to determine the potential of telang flower solution and 

beetroot solution as a natural detector of formalin content in chicken meat through 

observation of color changes. The method used was experimental, namely 

laboratory research with various concentration variations of 5%, 10%, 15%, 20%. 

The research design used factorial design, the research was conducted in 

September 2024. The samples in this study were 20 grams of telang flowers, 20 

grams of beet tubers, 50 grams of formalin chicken meat, 50 grams of non-formalin 

chicken meat. Based on the test results of all variations in the concentration of 

telang flower solution in the positive control, namely chicken meat with formalin, 

the color changes to purple, while in the negative control, namely chicken meat 

without formalin, the color remains blue. In the results of all variations in the 

concentration of the beet root solution in the positive control, namely chicken meat 

with formalin, the color changed to pink, while in the negative control, namely 

chicken meat without formalin, the color remained red. 

Keywords: Formalin, bay flower, beetroot tuber, chicken meat. 
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