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ABSTRAK 

 

PENENTUAN KONSENTRASI SUKROSA DAN WAKTU INKUBASI 

PADA PRODUKSI EKSOPOLISAKARIDA Lactobacillus casei 

MENGGUNAKAN MEDIUM AIR KELAPA 
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Eksopolisakarida adalah kelompok polisakarida rantai panjang bervariasi 

dalam komposisi dan karakteristik fisiokimia. Produksi Eksopolisakarida 

pada medium air kelapa dilakukan dengan metode fermentasi terendam. 

Lactobacillus casei merupakan starter pada fermentasi termasuk jenis bakteri 

asam laktat homofermentatif, yaitu bakteri yang memfermentasi glukosa 

rnenjadi asam laktat dalam jumlah yang besar. Proses fermentasi sendiri dapat 

dipengaruhi oleh beberapa faktor seperti media, konsentrasi substrat, waktu 

fermentasi, konsentrasi inokulum, suhu, dan pH. Tujuan penelitian ini adalah 

untuk mengetahui konsentrasi sukrosa dan waktu inkubasi yang optimum 

terhadap produksi eksopolisakarida oleh . Lactobacillus casei dengan 

menggunakan media air kelapa. Pada penelitian ini menggunakan variasi 

konsentrasi sukrosa (1%, 2%, dan 3%) dan waktu inkubasi (12, 24, 36, dan 48 

jam). Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa konsentrasi sukrosa 3% dan 

waktu inkubasi selama 48 jam yang optimum dalam memproduksi 

eksopolisakarida dari Lactobacillus casei dengan menggunakan media air 

kelapa karena menghasilkan kadar sebesar 1,1635 gram. 
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