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Definisi

“Proto”+”Kolla”: perekat yang pertama
“Hal-hal yang bersifat Utama/Pertama”

PROTOKOL

 

KAJIAN ISLAM BA’DA SHUBUH LPP AIK UHAMKA



KAJIAN ISLAM BA’DA SHUBUH LPP AIK UHAMKA

Rasulullah shallallahu 'alaihi wasallam bersabda: 

مَا عَمِلَ ابنُْ آدَمَ يوَْمَ النَّحْرِ عَمَلاً أحََبَّ إِلىَ اللهَِّ عَزَّ وَجَلَّ مِنْ هِراَقَةِ دَمٍ وَإِنَّهُ ليََأتْيِ
مَ ليََقَعُ مِنْ اللهَِّ عَزَّ وَجَلَّ بمَِكَانٍ يوَْمَ الْقِيَامَةِ بقُِروُنهَِا وَأظَْلاَفِهَا وَأشَْعَارهَِا وَإِنَّ الدَّ

قَبْلَ أنَْ يقََعَ عَلىَ الأْرَْضِ فَطِيبُوا بهَِا نفَْسًا

Tidak ada amalan yang dilakukan oleh anak Adam pada"
hari Nahr (Idul Adha) yang lebih dicintai oleh Allah selain
dari pada mengucurkan darah (hewan kurban). Karena
sesungguhnya ia (hewan kurban) akan datang pada hari

kiamat dengan tanduk, bulu, dan kukunya. Dan sungguh,
darah tersebut akan sampai kepada (ridha) Allah sebelum
tetesan darah tersebut jatuh ke bumi, maka bersihkanlah

  ".jiwa kalian dengan berkurban
(HR Tirmidzi, Ibnu Majah)
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SEBELUM PEMOTONGAN HEWAN KURBANSEBELUM PEMOTONGAN HEWAN KURBAN
Kondisi dan Lokasi  Hewan Qurban

Cek Kondisi Hewan Qurban:  sehat sempurna, kuat berdiri, tidak lemah, nafsu makan normal, tidak
cacat fisik, tidak sakit (sakit yang menular ke manusia/zoonosis, spt Anthrax>>bakteri yang membentuk
spora,tidak menular antar manusia,  infeksi melalui luka/goresan pada kulit, menyentuh atau
mengonsumsi (infeksi pada pernafasan dan pencernaan)

Pencegahan: dilarang memotong, mengonsumsi hewan yang mati mendadak, hindari
kontak langsung (kulit, bulu), vaksinasi, APD (masker, sarung tangan, pakaian/sepatu
pelindung)

 Sebaiknya hati-hati jika membawa anak-anak dan Lansia
Jika hewan terkena penyakit mulut dan kuku(PMK)? tidak menular ke manusia, aman dikonsumsi jika
dimasak dulu dan tidak semua bagian/organ. Sapi yang terinfeksi juga ada yang tidak menunjukkan
gejala klinis (‘sub-klinis’) atau  belum sampai onset-nya (bisa sampai 14 hari)

boleh menjadi hewan qurban?
Jawaban: TIDAK BOLEH

hewan yang dikurbankan haruslah sehat. Dijelaskan oleh Imam Al-Nawawi:a.
Syarat dari hewan yang dikurbankan ialah selamat dari penyakit yang bisa mengurangi porsi
dagingnya, maka hewan yang berkriteria demikian tidaklah bisa atau mencukupi untuk dijadikan
kurban.
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abc
abc

Tips  Hewan Qurban yang Sehat
Jantan, sehat, badan tegap, tubuhsimetrisproporsional, gerakanlincah, nafsu makan
normal, tidak lunglai atau lemah, aktif bergerak, wajah ganteng menawan hati.
Kuku kaki sehat & utuh, gerakan saat berjalan normal, tidak pincang. 
Mata berbinar, hidung basah berembun, pandangan tenang, bulu-bulu halus

mengkilap dan lembut (tidak kasar atau kusam).
Tidak ada bercak darah (atau darah yang mengalir) pada lubang-lubang tubuh,

seperti: lubang mata, hidung, mulut, telinga, dubur, dan kemaluan. Salah satu
indikasi hewan terinfeksi Anthrax adalah keluar darah dari lubang-lubang di
tubuhnya.
Hindari membeli hewan qurban yang dipelihara di tempat pembuangan sampah.

Waspadai konsumsi limbah logam berat
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1. harus dikarantina dan tidak boleh diperjualbelikan.
2.PMK sangat menular dari ternak ke ternak(masa inkubasi2-14 hari), namun tidak

menular kemanusia.
3.PMK menyerang hewan berkuku belah: sapi, kerbau, kambing, domba, unta, babi,

serta hewan liar: bison, rusa, antelope, dll.
4.Ciri-ciri PMK di antaranya: nafsu makan hilang, tubuh lemah, kurang agresif, demam

(suhu tubuh sampai 41 derajat C), banyak mengeluarkan air ludah (over salivation),
lesi/luka pada bagian mulut, lidah, gus i(di sekitar gigi), serta kulit di atas kuku.

5.Produk peternakan (daging dan susu) yang telah dimasak hingga matang, insya
Allah aman dikonsumsi

Informasi Penting Hewan dengan PMK



Data Kementan per Selasa 24 mei 2022 terdapat 62
kabupaten dari 16 provinsi kena endemi PMK, bahkan dalam
dua pekan terakhir terjadi penambahan 76 kabupaten dari 14

provinsi kena endemi PMK



Tentang Hukum dan
Panduan Pelaksanaan

Ibadah Qurban 
saat Kondisi Wabah
Penyakit Mulut dan

Kuku (PMK)
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Bolehkah wanita

menyembelih
hewan qurban?

Persiapan Pemotongan Hewan Qurban

Protokol Panitia dan petugas penyembelih hewan  qurban

Siapkan tempat transit yang nyaman bagi hewan qurban
Tempat sebaiknya diberi peneduh, tenang (tidak bising/ramai), tempat terpisah
dari tempat penyembelihan. Aliran udara (aerasi) cukup baik, luas  atau
kepadatan kandang per ekor minimal 1 m2(kambing) atau2 m2(sapi).
saran: tempat di disinfeksi, sediakan desinfektan

Jumlah dibatasi
Mandi terlebih dahulu, Tidak dalam keadaan sakit (berbadan sehat)
Memahami Syari’at Islam tentang penyembelihan hewan
Diutamakan yang pernah mengikuti pelatihan dan memiliki Sertifikat Juru
Sembelih Halal (JULEHA).

Kondisi penempatan hewan qurban
Tidak mencampur ternak yang berbeda jenis (sapi vs. kambing/domba).-Tali ikatan di
leher tidak terlalu pendek.-Sediakan pakan dan air minum dengan cukup
Istirahatkan: 3 jam (perjalanan dekat) hingga 12 jam (perjalanan jauh agar tidak stress



Puasakan ternak selama 12 jam sebelum disembelih Sehingga ternak tidak
beringas/agresif dan penanganan lebih mudah. Pemuasaan juga akan mengurangi isi
rumen (perut) serta menyempurnakan proses konversi serabut otot dan pembuluh

darah menjadi daging.

Siapkan sarana dan prasarana penyembelihan. Asah pisau
setajammungkin. Pisau tidak boleh dipakai untuk

menyembelih binatang najis (terutama babi).

Dilarang menyiksa ternak 
Sebelum ternak benar-benar mati, dilarang keras: menusuk

jantungnya, menguliti, memotong kakinya, memotong
ekornya, dll.

Perhatikan 2 reflek: mata dan ekor
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Pastikan tangan higenis.1.
Cukup bersihkan daging dengan tisu secara perlahan:
Mencuci daging dengan air sebelum disimpan berpotensi
membuat daging bau & mengurangi level juicy dari daging.

2.

Jangan campur daging dengan jeroan agar tidak cepat busuk.3.
Sebaiknya simpan daging dengan potongan utuh, atau
dipotong sesuai kebutuhan saja.

4.

Untuk penyimpanan jangka panjang, simpan daging di chiller
terlebih dahulu sebelum ke freezer.

5.

Jika daging ingin diolah, jangan langsung diberikan air panas
agar daging tidak alot.

6.








